
COLINAS DO DOURO  
SUPERIOR TINTO 2019 
	

Produção 
6684 garrafas 
         

Engarrafamento 
25 de Março de 2021 
         

Análise 
Teor Alcoólico: 14.7%, 
pH: 3,69 
Acidez Total: 4,9 g/L, 
Açúcar Residual: 1,2 g/L. 
 
         

Solo 
Transição entre xisto e granito          Castas 

Touriga Nacional, Touriga Franca, 
Tinta Roriz e Tinta Francisca. 
. 
 
         

Ano Vitícola 
Foi um ano muito atípico, com eventos climáticos relevantes e com 
seca meteorológica durante todo o ciclo vegetativo. O 
abrolhamento foi antecipado pelas temperaturas altas verificadas 
em Fevereiro e Março. A precipitação no mês de Abril veio 
minimizar o Inverno extremamente seco e permitiu às videiras 
normalizarem o seu crescimento vegetativo. No entanto, o mês de 
Maio foi muito quente em contraponto com o mês Junho, o 4º mais 
frio desde 1931. A floração no entanto, ocorreu com tempo 
favorável e depois do pintor não existiu qualquer onda de calor, o 
que mitigou a falta de humidade no solo. A vindima começou ainda 
em Agosto e prolongou-se até Outubro, sem qualquer precipitação. 
Os vinhos mostraram-se bastante equilibrados, com os brancos 
muito frescos e álcool médio-baixo. Os tintos com menos cor que 
2017 e 2018, mas mais frescos e elegantes.  
 

Nota de Prova 
Nariz com notas de fruta e cereal, com notas de aroma balsâmico 
no final. Na boca, a acidez agarra o conjunto fazendo com que 
termine amplo e persistente.

Vinificação e Estágio 
As uvas foram colhidas manualmente e transportadas em caixas de 
18 kg. Após seleção manual são desengaçadas e ligeiramente 
esmagadas. Fermentação em inox.

 6                    1,25                  750 mL         7,5                   15,2 x 22,4 x 33 

80 x 120 x 115,2                   25                         4                  100  

            5600738933035           15600738933032 
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