
COLINAS DO DOURO  
RESERVA BRANCO 2021 
	

Produção 
3300 garrafas 
         

Engarrafamento 
10 de Outubro 2022 
         

Análise 
Teor Alcoólico: 12.5%, 
pH: 3,35 
Acidez Total: 5,6 g/L, 
Açúcar Residual: 1,4 g/L. 
 
         

Solo 
Transição entre xisto e granito          

Castas 
Gouveio, Viosinho e Moscatel 
Galêgo. 
. 
 
         

Ano Vitícola 
O Inverno foi normal em termos de temperatura e chuva, o que fez 
com que o abrolhamento não se atrasasse. Ao invés a Primavera foi 
muito quente e com precipitação abaixo da média, este contexto 
favoreceu uma boa floração, mas agravou o stress hídrico das 
videiras. O Verão foi ameno, sem ondas de calor significativas e 
com alguma chuva sobretudo em Junho, ajudando a manter a área 
foliar essencial à maturação. A vindima ocorreu com tempo seco 
até outubro o que favoreceu a maturação perfeita das uvas. 
Os vinhos tintos de 2021 têm bastante concentração, estrutura e 
acidez que lhes permite evoluir muito bem em garrafa, será um 
bom ano de guarda. Como as uvas brancas foram vindimadas muito 
cedo, os vinhos ficaram mais vibrantes e frescos, com aromas mais 
definidos e muita precisão em boca. 
 

Nota de Prova 
Cor limonada, aroma intenso com notas de citrinas e um leve 
fumado a dar uma dimensão superior , na boca é encorpado mas ao 
mesmo tempo fresco e tenso notas de citrinos e madeira bem 
integrada. 

Vinificação e Estágio 
Estágio em barricas de Carvalho Francês 500L durante 6 meses 
com batônnage. 
         

 6                    1,25              750 mL              7,5                   26.4 x 30 x 18 

80 x 120 x 176,4                      11                      4                100  

           5600738933035           15600738933032 

Enologia: 
Jorge Rosa Santos e Rui Lopes 
 
         


